
 

E in  herz l i ches  Wi l lkommen  

im TATU Restaurant  
 

 

Das denkmalgeschützte, zweigeschossige Fachwerkhaus im  

schönen Word Garten in Quedlinburg besitzt eine  

historische Vergangenheit.  Diese möchten wir Euch gern kurz 

erzählen. 

 

Es entstand 1699 & diente als Wassermühle,  

da es sich direkt am rechten Ufer des Mühlgrabens befindet.  

Die imposante Fachwerkfassade ist  mit 

Pyramidenbalkenköpfen verziert.  Des Weiteren wurde im Jahr 1844 

ein zweigeschossiger Seitenflügel in Fachbauweise hinzugefügt.  

 

Seit Anfang 1993 wurde die untere Etage  

des Gebäudes für Gastronomiezwecke genutzt.   

 

Zu Beginn des Jahres 2024 eröffneten Nico Heinemann & Marcus 

Wesche das „TATU“. Unser Ziel ist  es, dass Dank des gemütlichen 

Ambientes & der modernen, deutschen Küche, ein Gefühl wie - zu 

Hause - entsteht.  

 

 

 

Wenn Ihr Euch bei  uns wohl gefühlt  

habt,  freuen wir uns natürl ich sehr über 

Euer Feedback auf Google.  

 



 

Nico´s Dosensuppe 

saisonal ∙  frisch ∙  kreativ 
  

Je nach Angebot 

Räuchervisch ( v e g a n ) 

geräucherte Möhre ∙  Limette ∙  Soja ∙  Nori  

frittierte Kapern ∙  Buchweizen ∙  Vollkornbrot ∙  Meerrettich 
 

12.50 

Burrata 

Tomatenmarmelade ∙  ital. Landschinken ∙  Croutons 
 

12.80 

Wintersalat 

Blattsalat ∙  Birne ∙  Gorgonzola 

Walnüsse 
 

10.50 
 

 



 

 

 

 

Rotbarschfilet 

Kürbis ∙  Butterkartoffeln 

Kräuterschmand ∙  Kürbiskerne  
  

24.50 

Königsberger Klops 

aus Kalbsfleisch 
 

Drillinge ∙  frittierte Kapern 

Rübenchips ∙  Joghurt 
 

22.90 

Winter-Risotto 

Rote Bete ∙  Esskastanie 

Getrocknete Tomate ∙  Salbei 

Parmesan  
 

22.50 

mit Rotbarsch 

28.90 

 

 

Schweinelachssteak 

Zuckerrübensirup ∙  frischer 

Grünkohl ∙  Süßkartoffelpüree 

Kichererbsen ∙  Preiselbeeren 
 

26.60 

Kalbsleber 

Rosenkohl ∙  Rosinen ∙  Apfel 

Röstzwiebelpüree   

Buchweizen  
 

26.80 

Spaghettini  

aglio e olio 

Chili  ∙  Knoblauch ∙  Olivenöl 

italienische Petersilie  

Parmesan 
 

21.90 

mit Garnelen 

25.90 

 Bitte fragt auch nach unseren Tagesangeboten.  
 

Beilagenwechsel auf Nachfrage . 



 

Ich will Fleisch 

Kleines Schnitzel ∙  Kartoffeln ∙  Beilagen auf Nachfrage 
 

11.00 

Süß & Ungesund 

Milchreis ∙  Zucker ∙  Zimt 
 

8.00 

Gebackenes vom Federvieh 

Eierkuchen ∙  Apfelmus  
 

8.80 

Räuberteller 

Du bekommst Besteck & Teller und räuberst bei  

den anderen Gästen am Tisch 
 

00.00 

Unbeaufs icht ig te  K inder  

bekommen von uns einen doppelten Espresso,  

Red Bull, einen Hundewelpen, ein Schlagzeug oder  

Ausmalbilder. Je nach Verfügbarkeit,  

ohne Haftung, Gewährleistung, Ansprüche, etc.  
 

 



 

Caviar Malossol 

Jessen (Sachsen-Anhalt) ∙  30 Gramm 

 

82.00 

Jahrgangs-Sardinen 

La Perle des Dieux ∙  115 Gramm ∙  2018 - 2023 

 

27.80 

Beide Variationen werden mit Brot, Salat & Schmand serviert.  

 

Heiße Rotweinpflaumen

Vanille Eis ∙  Zimt ∙  Spekulatius 

 

9.40 

Monoporzioni 

Schokolade ∙  Nuss ∙  Popcorn ∙  Frucht 

 

10.00 

 



 

 

 

 

Rhubarb Gin Tonic 

Berkshire Rhubarb Gin 

Thomas Henry 

 

14.00  

Gin Tonic Berkshire 

Berkshire Dry Gin ∙  Thomas 

Henry ∙  Rauch 

 

14.00  

Espresso Martini 

Vodka ∙  Espresso ∙  Kahlúa 

9.50 

Select Sprizz 

Select ∙  Soda ∙  Prosecco 

9.20 

 

 

Winterbirne 

Ginger Ale ∙ Zitronensaft 

Birnenbrand ∙  Zimt ∙  Birne 

 

10.00  

Cold Apple Punch 

Apfelsaft ∙  Amaretto ∙  Sekt 

Ginger Ale ∙  Apfel 

 

10.00 

 



 

 

 

Amaro Montenegro 

4.00 - 2cl ∙  7.00 - 4cl 

Antique Pelinkovac 

4.00 - 2cl ∙  7.00 - 4cl 

Berkshire Sloe Gin 

4.50 - 2cl ∙  8.00 - 4cl 

Obstbrand 

Grafschaft Mark 
 

Alte Marille ∙  Alte Haselnuss 

Alte Birne 
 

 4.50 - 2cl ∙  8.00 - 4cl 

 

 

Espresso 

3.30 €  

Espresso Dopio 

4.20 €  

Kaffee 

3.50  

Cappuccino 

3.80 €  

Tee Dammann 

verschiedene Sorten 
 

3.80 €  
 



 

 

 

 

Pinot Grigio 

Villa Santa Flavia ∙  2023 

Apfel ∙  Thymian ∙  Rosmarin 

7.50 - 0.2l ∙  15.50 - 0.5l 

Muskateller 

Lorenz ∙  2023 

Rosenduft ∙  Akazie ∙  Blüten 

8.50 - 0.2l ∙  28.50 - 0.7l 

Silvaner 

Bickel-Stumpf ∙  2022 

floral ∙  fruchtig ∙  würzig 

8.50 - 0.2l ∙  28.50 - 0.7l 

Weißburgunder QbA 

Markus Pfaffmann ∙  2022 

feinsanft ∙  kräuterwürzig   

9.90 - 0.2l ∙  33.50 - 0.7l 
 

 

Riesling 

Josef Rosch ∙  2022 

feinherb ∙  elegant ∙  sanft 

10.50 - 0.2l ∙  34.00 - 0.7l 

Grüner Veltliner  

Domäne Wachau  

Himmelsstiege ∙  2022 

Grüner Apfel ∙  Stachelbeere 

36.00 - 0.7l 

Vermentino 

Santa Christina ∙  2023 

Jasmin ∙  Melone 

43.00 - 0.7l 

Grauburgunder 

Klumpp Rothenberg ∙  2022 

Zitrusnoten ∙  kühle Blutorange 

44.50 - 0.7l 
 



 

 

 

Cabernet Sauvignon 

Villa Santa Flavia ∙  2023 

vollmundig ∙  feiner Kirschton 

7.50 - 0.2l ∙  12.50 - 0.5l 

Framersheimer 

Dornfelder 
 

Dr. Hinkel ∙  2022 

feinsanft ∙  Rote Beeren 

Kirschen 

 

8.50 - 0.2l ∙  28.50 - 0.7l 

Pinot Noir QbA 

Lergenmüller ∙  2021 

Rosen ∙  Schokolade 

Wachholder 

 

10.50 - 0.2l ∙  32.00 - 0.7l 

Spätburgunder 

Martin Waßmer ∙  2022 

Kern- & Steinobst ∙  Gelbfrucht  

lebendig 

 

48.00 - 0.7l 

 

 

 

Peppoli Chianti 

Classico 
 

Antinori ∙  2022 

fruchtig ∙  würzig ∙  elegant 

76.00 - 0.7l 

 

Wunderschön 

St. Antony ∙  2022 

Kirsche ∙  Brombeere 
 

9.50 - 0.2l ∙  33.50 - 0.7l 

 

Taittinger 

Brut ∙  Réserve ∙  frisch 

anmutig ∙  ausdrucksvoll  
 

110.00 € - 0.7l 

 

Für Informationen bzgl. Allergene 

Zusatzstoffe fragen Sie bitte 

unser Personal. 

Alle Preise inkl. MwSt. 



 

 

 

 

Limonade 

Brauserei Gommern 

Verschiedene Sorten 

4.40 - 0.33l 

Fritz 

Kola ∙  Kola Light ∙  MischMasch 

Orange ∙  Zitrone 

4.10 - 0.3l 

Säfte 

Apfel ∙  Orange 

3.20 - 0.2l 

 

Tonic 

3.20 - 0.2l 

Wasser 

still  ∙  mittel ∙  laut 

3.80 - 0.5l ∙  6.50 - 1.0l  

 

Astra Urtyp 

3.40 - 0.25l ∙  4.80 - 0.4l 

 

Duckstein 

4.50 - 0.3l 

 

1664 

4.60 - 0.3l 

 

Erdinger 

5.20 - 0.5l 

 

Erdinger Alkoholfrei 

5.20 - 0.5l 

 


